
양조장명 알코올 추천 소매가격출점일 도수 음용 방법 （세금 별도）

720 ml

¥2,700

500 ml

¥1,300

720 ml

¥1,500
720ｍｌ
¥5,400

720 ml

¥1,550

720 ml

¥1,500

720 ml

¥1,400

720 ml

¥1,400

720ml

¥1,909

720ml

¥1,909

720ml

¥2,000

720ml

¥2,000

720ml

¥2,273

720ml

¥1,819

720ml

¥1,682

720ml

¥1,223

720ml

¥1,800

720ml

¥1,450

720 ml

¥1,850

720 ml

¥3,700

750 ml

¥3,000

720 ml

¥1,700

720 ml

¥2,100

720 ml

¥2,636

720 ml

¥2,000

720 ml

¥1,727

720 ml

¥1,454

720 ml

¥1,364
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17% 청주 다이긴조 大吟醸　朗盧の里 단맛 냉주

아케보노를 사용한 깔끔하고 마시기 쉬운 순미주입니다. 어떤 요리와도 잘 어울
리는, 식중주로 최적의 술입니다.

19% 청주 원주 蘭の誉　原酒
えんぺい

단맛 상온
4단仕込み 방식에 아마자케를 더한 원주입니다. 단맛과 감칠맛이 강하며, 알코
올 도수를 느끼기 어려울 만큼 마시기 편한 술입니다. 가성비가 좋은 술입니다.

16% 청주 준마이슈 蘭の誉　純米酒
중간
맛 상온

향은 화사하며, 가벼운 맛 속에 은은한 단맛이 느껴집니다. 혀 위를 하늘하늘 흘러가듯 지나가는 청량
한 한 방울은 마치 깊은 산속에서 솟아나는 감로 같은 암반수의 맑은 물을 떠올리게 합니다.

E 山成酒造
5/23・24

17% 청주 다이긴조 大吟醸　蘭の誉 단맛 냉주
품평회 출품을 위해 빚어진 야마나리 주조의 정점(고급)을 지향한 다이긴조입니
다. 향과 맛의 균형이 잘 잡힌 품격 있는 다이긴조입니다.

15% 청주 준마이 다이긴조 竹林　かろやか 단맛 냉주

레이와 7년 히로시마 국세국 청주 감평회 긴조주 부문 우등상 수상. 적당한 향과
품위 있는 단맛이 어우러져 식사와도 잘 어울리는 다이긴조입니다.

16% 청주 준마이 긴조 純米吟醸　桜渓
중간
맛 냉주

레이와 6년 빗추 도지 자양 청주 품평회 제2부 3위. 숙성된 고주 특유의 색과 맛을
즐겨 주시기 바랍니다.

양조장이 직접 재배한 원조 농산형 양조장에 의한 완전 도메인 오가닉 순미긴조입니다. 와인의 테루
아르처럼 자연의 힘 그 자체를 느낄 수 있는 술입니다. 몸에 자연스럽게 스며드는 듯한 감각을 즐겨 보
시기 바랍니다.

당류, 탄산가스, 알코올을 첨가하지 않은 스파클링입니다. 본격적인 샤르마 방식으로 제조하여 진한
풍미와 높은 가스 압력을 구현했으며, 상온에서도 오가 생기지 않는 고집스러운 고품질을 실현한, 다
른 곳에서는 찾아보기 힘든 본격파 스파클링 순미주입니다.

15% 청주 준마이슈 竹林　ふかまり
드라
이 데운 술 향목(침향과 같은 향목)을 연상시키는 차분함과 드라이한 맛의 깊은 곳에 은은한 꿀처럼 부드러운 단

맛이 느껴집니다. 씹을수록 감칠맛이 퍼지는 현미와 같은 풍미입니다.

5% 청주 준마이슈 泡々酒
ロイヤルブルー

단맛 냉주

중간 맛 냉주
오카야마현산 야마다니시키 100%를 사용하여 55%까지 정미한 순미긴조입니다. 향이 풍
부하게 피어오르고, 부드러운 감칠맛이 입안 가득 우아하게 퍼지는 술입니다. 뒷맛이 매
우 깔끔한, 남성적인 인상의 술입니다.

D 丸本酒造
5/24

17-１８% 청주 준마이 긴조 竹林 ふかまり 瀞
드라
이

D 熊屋酒造
5/23

17% 청주 준마이 긴조
伊七　純米吟醸
山田錦五割五分

냉주
생원주 특유의 신선함에 더해, 저온 숙성으로 완성된 부드러움을 함께 갖춘 맛으로, 제품명 그대로 입
에 머금었을 때 트로리하고 걸쭉한 질감이 느껴집니다. 약간의 점성과 깨끗한 산미가 페어링의 맛을
비약적으로 더욱 풍부하게 만들어 줍니다.

15% 청주 준마이 긴조
Chikurin

Earth Science Bio
중간
맛 냉주

중간 맛 냉주
오카야마현산 아사히쌀 100%를 사용하여 55%까지 정미한 순미긴조입니다. 감칠맛과 산
미의 균형이 매우 좋은 술입니다. 볼륨감이 있으면서도 끝맛이 뛰어나게 깔끔합니다.

16% 청주 준마이 다이긴조
伊七　純米大吟醸

無濾過生原酒
중간 맛 냉주

오카야마현산 오마치쌀 100%를 사용하여 48%까지 정미한 순미대음양입
니다. 품격 있는 향과 오마치쌀 특유의 감칠맛과 산미를 충분히 즐길 수
있도록 완성된 술입니다.

16% 청주 준마이 긴조
伊七　源流域水仕込み

無濾過生原酒

455円～

ノンアルコール 그 외 그 외 蔵元かき氷 - -

미용과 건강에 관심을 끄는 화제의 아마자케(단술)입니다. 농원과의 협업으로 ‘세토
우치 귤 아마자케’ 등 다양한 아마자케를 준비하고 있습니다. 어린이도 마실 수 있는
무알코올 음료입니다.

455円～

ノンアルコール 그 외 그 외 甘酒 - -

C 萬歳酒造
5/23・24

16% 청주 준마이 다이긴조
さつき心

純米大吟醸　無濾過
단맛 냉주

생주를 저온 숙성하여 감칠맛을 더욱 끌어올렸습니다. 걸쭉하고 부
드러운 질감이 특징입니다.

올해의 신주입니다. 감칠맛과 산미가 어우러져 깔끔하게 떨어지는
마시기 좋은 맛이며, 깨끗한 주질이 특징입니다.

16% 청주 준마이슈 さつき心
特別純米　無濾過生

중간
맛 냉주

올해의 신주입니다. 바나나를 떠올리게 하는 입안 향이 느껴집니
다. 안주와 함께할 때 감칠맛의 시너지 효과가 더해지는, 맛의 특선
순미주입니다.

16% 청주 준마이 긴조
さつき心

純米吟醸　無濾過生
중간
맛 냉주

미용과 건강에 관심을 끄는 화제의 아마자케(단술)입니다. 농원과의 협업으로
‘세토우치 귤 아마자케’ 등 다양한 아마자케를 준비하고 있습니다. 어린이도 마실
수 있는 무알코올 음료입니다.

냉주
상향과 입안 향에서는 감귤류와 청포도와 같은 향이 느껴지며, 풍부한 감칠맛과
함께 균형 있게 깔끔하게 마무리됩니다.

16% 청주 준마이 긴조
多賀治 純米吟醸山田錦

無濾過生原酒
중간
맛 냉주

상향과 입안 향에서는 백포도를 떠올리게 하는 풍부한 향이 느껴지며, 부드럽게
퍼지는 은은하고 달콤한 감칠맛을 느끼면서도 깔끔하게 마무리됩니다.

16% 청주 준마이 다이긴조 penguin no kimochi
중간
맛 냉주

지역산 매실과 일본주 원주로 빚어낸 부드러운 양조장의 매실주입니다. 온더락
이나 물에 타서도 즐기실 수 있습니다.

B 十八盛酒造
5/23・24

16% 청주 준마이슈 多賀治
純米雄町にごり生原酒

드라
이 냉주

상향과 입안 향에서는 포도와 같은 향이 느껴지며, 니고리 특유의 실키한 질감 속
에서 은은한 감칠맛이 퍼지고, 마지막에는 드라이하게 깔끔하게 마무리됩니다。

12% 리큐르 리큐르 香梅酒 단맛 냉주

A 白菊酒造
5/23・24

상향에서는 싱그러운 감귤계의 향이 느껴지며, 입에 머금으면 탄산감과 함께 날
카롭고 상쾌한 감귤계의 산미가 느껴집니다.

16% 청주 준마이 다이긴조
多賀治 純米大吟醸朝日

無濾過生原酒
중간
맛

청주 준마이슈 純米白菊（生）
중간
맛 냉주

빗추 도지가 오카야마산 쌀로 빚은 순미주 특유의 감칠맛과 산미가 조화를 이룬
풍미입니다. 생주이므로 가급적 빨리 드시기 바랍니다.

선명한 윤곽이 살아 있는 아사히(朝日) 품종 특유의 감칠맛과, 가볍고 깔끔하게
끊어지는 목 넘김이 특징입니다.

15% 청주 준마이슈 大典白菊　生もと
드라
이 냉주

전통 양조 방식인 기모토(生酛) 방식으로 빚은 술입니다. 자연 그대로의 유산균
과 양조장에 서식하는 효모가 만들어내는 산미와 감칠맛이 어우러진 깊은 풍미
가 특징입니다. 생주이므로 가급적 빨리 드시기 바랍니다.

15%

大典白菊
大吟醸

드라
이 냉주

당 양조장이 가진 모든 기술을 아낌없이 쏟아부은 최고봉이자 궁극의 술입니다.
신선한 긴조 향과 조화를 이루는 깔끔하고 여운이 잘 끊기는 맛입니다.

15% 청주 준마이 긴조 大典白菊　朝日55
드라
이 냉주

17% 청주 다이긴조

탄산수로 희석해 마시는, 가볍고 편하게 즐길 수 있는 새로운 음용 방법을 경험해
보세요.

15% 청주 준마이슈 大典白菊　造酒錦
드라
이 냉주

이 양조장이 10년에 걸친 세월을 들여 부활시킨 환상의 술쌀은 오카야마 술쌀 1
호로서 역사에 빛나고 있습니다.

大典白菊
純米大吟醸雄町

단맛 냉주
오카야마 특산 술쌀인 오마치를 50%까지 정미하여, 오마치 특유의 부드럽고 풍
부하게 퍼지는 맛을 살렸습니다.

18% 청주 준마이슈 大典白菊　&ソーダ
중간
맛 냉주

16% 청주 준마이

제2회 「지자케로 건배! 오카야마 지자케 낮술 대시음회」 참가 양조장 출품 목록
※출품되는 주류는 당일 사정에 따라 변경될 수 있습니다.

회장 부스 분류 종류 상품명
단맛/
매운

PR 코멘트



720ml

¥3,200

720ml

¥2,500

720ml

¥1,600

720ml

¥1,800

720ml

¥1,500

720ml

¥1,400

720ml

¥1,800

300ml

¥1,300

300ml

¥1,500

양조장명 알코올 추천 소매가격출점일 도수 음용 방법 （세금 별도）

720 ml

¥1,700

720 ml

¥2,273

720 ml

¥1,800

720 ml

¥10,000

720 ml

¥3,800

720 ml

¥2,137

720 ml

¥1,900

720 ml

¥1,450

720 ml

¥2,200

720 ml

¥2,300

720 ml

¥1,728

720 ml

¥1,319

720 ml

¥1,228

720ml

¥1,455

720ml

¥1,455

720ml

¥1,455

720ml

¥1,727

500ml

¥1,455
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これぜったいうまい酒
중간
맛 냉주

해냈습니다!! 세계 1위!! 카타도르 와인 콘테스트 일본주 부문 최고 금상 획득!!
MAJOR SAKE

8% 리큐르 리큐르 桃に恋する２２：００
５００ml

단맛 냉주
오카야마 백도 100%를 사용한 고급 리큐어입니다. 입에 넣는 순간 복숭아 천국!!
분명 당신도 복숭아에 사랑에 빠지게 됩니다.

15% 청주 준마이 다이긴조 嘉美心純米大吟醸
중간
맛 냉주

코지 유래의 자연스러운 단맛이 퍼지는 무알코올 아마자케입니다. 설탕 무첨가
임에도 믿기 어려울 만큼 부드럽고 은은한 단맛이 인기의 비결입니다.

ウ 嘉美心酒造
5/23・24

14% 청주 준마이슈 夏の純米にごり酒 단맛 냉주
병 내 2차 발효로 탄산감이 기분 좋게 느껴져 술술 마실 수 있습니다. 야키니쿠와
잘 어울리는 술로도 알려져 있습니다. 여성에게도 매우 인기입니다!!

0% 그 외 논알코올 木村式奇跡のお酒
麹あまざけ

- -

“이건 반드시 맛있는 술”이라고 소믈리에가 극찬!! 맛있는 부분만 꽉 담았습
니다. 차게 마셔도, 데워 마셔도 맛있는 술입니다.

15% 청주 준마이슈
山田錦純米

Anniversary
Matured

중간
맛 냉주

기념일에는 이 한 병!! 야마다니시키 순미주를 2년간 맛있게 숙성시켰습니다. 술
을 좋아하는 사람에게는 참을 수 없는 술입니다.

“산젠 특별 순미 오마치”를 생으로 짜낸 술입니다. 생원주 특유의 신선함과
깔끔한 뒷맛을 즐길 수 있는 한 병입니다.

7% 리큐르 리큐르 燦然　ゆずのお酒 - 냉주
유자의 상쾌한 향과 산미를 일본주의 부드러운 단맛이 감싸는, 큰 호평을 받고 있
는 리큐어입니다. 차게 해서 마시면 더욱 뛰어난 맛을 즐길 수 있는 술입니다.

18% 청주 준마이슈 燦然　純米雄町
生原酒

드라
이 냉주

비료와 농약에 의존하지 않는 자연 재배 쌀 ‘오마치’로 빚은 자연의 은혜를 담은
술입니다. 과일 향이 나는 화사한 향과 부드러운 맛으로, 마시기 쉬운 점이 호평
받고 있는 술입니다.

17% 청주 준마이 긴조
木村式奇跡のお酒

純米吟醸 雄町 生原酒
중간
맛 냉주

기적의 술 순미긴조 오마치를 짜낸 직후 병입한 생원주입니다. 신선한 향과 함께
생생하고 농밀한 풍미를 즐기실 수 있습니다.

16% 청주 준마이 긴조
木村式奇跡のお酒
純米吟醸　雄町

단맛 냉주

주조미의 최고봉 ‘야마다니시키’를 정미하여, 쌀의 감칠맛을 살린 순미긴조입니
다. 화사한 향과 깔끔하게 떨어지는 뒷맛이 특징인 최고 금상 수상주입니다.

16% 청주 特別준마이슈 燦然 特別純米 雄町
드라
이 상온

오카야마현산 오마치를 사용한, 풍부한 감칠맛이 특징인 순미주입니다. 요리와
의 궁합도 뛰어나며, 냉주부터 미지근하게 데운 술(누루칸)까지 다양한 방식으로
즐길 수 있는 술입니다.

16% 청주 준마이 긴조
燦然　純米吟醸

山田錦
중간
맛 냉주

酒音　山廃　純米雄町
生原酒

드라
이 냉주

주조 적합미 ‘야마다니시키’를 사용하여 정성스럽게 빚어낸 순미대음양입니다.
화사한 긴조 향과 쌀의 깊은 맛이 절묘한 조화를 이루는, 호화로운 한 병입니다.

16% 청주 준마이 다이긴조
燦然　純米大吟醸

雄町50磨
단맛 냉주

오카야마가 자랑하는 주조미 ‘오마치’를 정성스럽게 빚어 50%까지 정미한 순미
대음양입니다. 풍부한 향과 오마치 특유의 섬세하고 깊은 감칠맛이 특징인 술입
니다.

17% 청주 준마이 다이긴조
燦然　純米大吟醸
原酒　山田錦40磨

중간
맛 냉주

燦然 大吟醸 山田錦
45磨 無濾過 生原酒

氷温3年熟成

중간
맛 냉주

양조장이 비밀리에 보관해 온 한정 레어 술입니다. 섬세한 맛과 숙성으로 인한 깊
은 감칠맛을 겸비한 희소한 술로, 특히 차게 해서 마시면 깔끔함이 더욱 살아납니
다.

イ 菊池酒造
5/23・24

18% 청주 준마이 긴조
燦然　香り純米吟醸

原酒
중간
맛 냉주

과일 향이 나는 풍부한 향과 원주의 부드러움이 조화를 이루며, 달콤하고 마시기
쉬운 매력이 있는 술입니다. 차게 해서 마시면 청량감이 뛰어난 술입니다.

복합적인 풍미를 만들어내는 야마하이 방식으로 빚은, 오마치쌀의 감칠맛이 가
득한 생원주입니다. 진하고 풍부하면서도 신선한 맛을 즐기실 수 있습니다.

16% 청주 준마이 다이긴조
燦然　純米大吟醸

山田錦　25磨
단맛 냉주

주조미의 왕 “야마다니시키”를 25%까지 정미하고, 양조장 도지가 혹한기에 모든
기술을 다해 빚어낸 순미대음양 원주입니다. 산젠의 최고봉으로, 지극한 풍미를
자랑합니다.

18% 청주

16% 청주 다이긴조

준마이슈

15% 청주 준마이 긴조

지역 오카야마현산 유자의 손으로 짜낸 과즙을 오마치쌀 순미주에 30% 이상 더
한 유자주입니다. 산미, 향, 감칠맛이 어우러져 만들어내는 깊은 풍미를 즐겨 보
시기 바랍니다.

제2회 「지자케로 건배! 오카야마 지자케 낮술 대시음회」 참가 양조장 출품 목록
※출품되는 주류는 당일 사정에 따라 변경될 수 있습니다.

회장 부스 분류 종류 상품명
단맛/
매운

PR 코멘트

8% 리큐르 리큐르 ぎゅっと手搾りゆず酒 단맛 탄산으로 희석해서

F 室町酒造
5/23・24

개발 중인 신상품!! 탄산 희석 전용 술입니다. 탄산수로 희석했을 때 더 맛있어지
도록 오마치쌀 100%를 사용해 감칠맛을 살린 술로 완성했습니다.

8% 리큐르 리큐르 黄金色に輝く梅酒 단맛 탄산으로 희석해서

지역 아카이와산 청매를 오마치쌀로 빚은 술에 1년 이상 담가 숙성한 매실주입니
다. 2009년 BTI(미국) 국제 주류 콘테스트에서 금상을 수상했습니다.

16% 청주 원주 SAKURA MUROMACHI
THE MIX 단맛 탄산으로 희석해서

고급 오마치의 특산지인 세토 지역산 오마치쌀을 100% 사용한 순미주입니다. 은
은한 향과 오마치쌀 특유의 감칠맛과 산미가 식욕을 돋웁니다.

19% 청주 원주 櫻室町　夏季限定
オンザロック清酒

중간
맛 온더락

은은한 향과 함께 은근한 단맛과 감칠맛이 느껴져 질리지 않고 마실 수 있는 원주
입니다. 온더락 전용 술로 여름 한정으로 안내드립니다.

14% 청주 준마이슈
櫻室町 契約栽培米純米

酒
瀬戸雄町

드라
이 냉주

단맛 냉주
오마치쌀 순미긴조 도부로쿠입니다. 입안에 퍼지는 누룩(코지) 모로미의 알갱이
감과 은은한 단맛·산미가 특징이며, 곱창전골이나 야키니쿠 등과의 궁합이 뛰어
납니다.

15% 청주 준마이 긴조
櫻室町　純米吟醸

備前幻
드라
이 냉주

“몬드 셀렉션” 2026년도에도 금상 수상한 오마치쌀 순미긴조입니다. 부드
러운 입맛과 오마치쌀 특유의 감칠맛이 특징이며, 다양한 요리와의 궁합이 뛰
어납니다.

14% 청주 준마이 긴조
櫻室町　純米吟醸

どぶろく

드라
이 냉주

“몬드 셀렉션” 27년 연속 금상 및 최고 금상 수상한 오마치쌀 순미대음양입
니다. 은은한 달콤한 향과 오마치 특유의 감칠맛, 그리고 깔끔한 뒷맛이 특징입
니다.

16% 청주 준마이 긴조
櫻室町　純米吟醸

佐近レアル
드라
이 냉주

밀라노 만국박람회에서 방문객 인기 투표 1위를 차지한 해외 수출 전용 오마치쌀
순미긴조입니다. 화이트 와인을 연상시키는 향과 맛으로 매료시키는 술입니다.
양조장 한정 판매품입니다.

15% 청주 준마이 다이긴조
櫻室町　純米大吟醸
ゴールド雄町米の里



720 ml

¥4,545

720 ml

¥4,091

500 ml

¥3,947

720 ml

¥1,448

500 ml

¥1,935

500 ml

¥1,995

500 ml

¥1,820

500 ml

¥1,882

720 ml

¥1,546

720 ml

¥1,910

500 ml

¥1,091

720 ml

¥1,091

720 ml

¥1,546

500 ml

¥1,273

양조장명 알코올 추천 소매가격

출점일 도수 음용 방법
（세금 별도）

720 ml

¥1,800

720 ml

¥1,900

500 ml

¥1,500

720 ml

¥1,800

720 ml

¥1,340

720 ml

¥3,000

720 ml

¥15,000

720ml

¥2,273

720ml

¥1,909

720ml

¥1,909

720ml

¥2,000

720ml

¥1,909

500ml

¥3,545

180ml

¥1,364

720 ml

¥1,800

720 ml

¥1,800

720 ml

¥1,800

720ml

¥2,200

720ml

¥1,400

720ml

¥3,000

720ml

¥2,000

720ml

¥2,200
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1 落酒造場
5/23・24

세토내해산 레몬을 통째로 일본주에 담가 숙성한 상쾌한 한 잔입니다. 쓴맛과 향
이 조화를 이루는 어른의 맛입니다. 스트레이트, 온더락, 탄산 희석을 추천합니
다!

10% 리큐르 리큐르 れもん酒 단맛 -

상쾌한 향과 가벼운 마시기 좋은 느낌이 퍼지는 여름 한정 순미주입니다. 깔끔한
뒷맛이 시원함을 느끼게 합니다.
새롭게 되살아나는 환상의 맛입니다. 오마치의 개성을 끌어낸 순미대음양으로,
온도에 따라 표정이 바뀌는 풍부한 한 잔입니다. ※ 아카이와 오마치는 토모리 주
조의 등록 상표입니다.

15% 청주 준마이 긴조
時代おくれ

山廃純米吟醸
단맛 냉주

야마하이 방식으로 일반의 2배 이상 시간을 들여 양조했습니다. 산미와 오마치의
단맛·감칠맛이 조화를 이루는, 시대를 앞서가는 한 병입니다.

15% 청주 준마이 다이긴조 赤磐雄町50
드라
이 냉주

중간
맛 냉주 여름 한정주를 누구보다 먼저 즐겨 보시기 바랍니다.

3 利守酒造
5/23・24

16% 청주 준마이 긴조 酒一筋　夏純吟
드라
이

2 三冠酒造
5/23・24

15% 청주 준마이슈 雄町純米 夏生

냉주
상쾌한 향과 투명감에 오마치의 감칠맛이 조화를 이루는 여름 한정 순미긴조입
니다. 가볍고 시원한 맛입니다.

15% 청주 준마이슈 酒一筋　夏純米
드라
이 냉주

중간
맛 냉주

2026년 3월 발매 ‘dancyu’ “지금 마시고 싶은 술 2026”에서 개성이
두드러진 식중주로 소개되었습니다.

15% 청주 준마이슈 和井田生酛
중간
맛 상온 2025 오마치 서밋 온주(燗酒) 부문에서 최우수상 수상.

16% 청주 준마이 긴조 雄町純米吟醸

청주 혼조조 大正の鶴　秘蔵酒
1996Vintage

드라
이 냉주

비장주(비밀리에 보관한 술)의 소용량 체험용입니다. 간단한 선물로 안성맞춤인
제품입니다.

아사히와 오마치를 사용한 프리미엄 아사히의 술입니다. 쌀의 감칠맛을 느낄 수
있으며, 데워 마시는 술이 최고입니다.

20% 청주 혼조조 大正の鶴　秘蔵酒
1996Vintage

드라
이 냉주

1996년에 빚어진 선대 도지의 혼신의 한 방울입니다. 옅은 호박색과 풍부한
숙성 향이 특징입니다. 더운 날에는 탄산수로 희석해서 드세요.

20%

大正の鶴　特別純米
無濾過生原酒

중간
맛 냉주

오카야마현산 아사히쌀 100%를 사용했습니다. 풍부한 과일 향과 쌀의 단맛을 느
낄 수 있는 무여과 생원주입니다.

15% 청주 준마이슈 大正の鶴RISING
朝日×雄町

중간
맛 데운 술

17% 청주 준마이슈

아사히쌀을 100% 사용했습니다. 깔끔한 드라이 타입으로 질리지 않고 마실 수 있
는 식중주입니다.

13% 청주 준마이슈 大正の鶴
Blend13

드라
이 데운 술

5종류의 원주를 효과적으로 블렌딩하여 알코올 도수를 13%로 조정했습니다.

깔끔한 맛으로 리랙스 효과가 뛰어난 술입니다.

大正の鶴　純米吟醸
中取り火入

드라
이 데운 술

‘자연 재배 아사히쌀’을 반딧불이 춤추는 빗추강의 복류수로 빚은 술의 “좋
은 부분만”을 담은 순미긴조입니다.

15% 청주 준마이슈 大正の鶴
RISING朝日

드라
이 데운 술

15% 청주 준마이 긴조

特等雄町2.2藍
중간
맛 냉주

오카야마의 신록을 떠올리게 하는 상쾌한 향과, 또렷하고 단정한 맛의 윤곽을 지니고 있습니다. 한 모
금 머금으면 오카야마의 풍요로운 풍토와 오마치쌀 논을 스쳐 지나가는 기분 좋은 바람이 떠오릅니
다. 그런 조용하고 풍요로운 시간을 이 술과 함께 보내주신다면 기쁩니다.

입에 넣는 순간 퍼지는 미세한 탄산의 기분 좋은 자극과 맑은 질감입니다. 상쾌함과 깔끔한 끝맛이 기
분 좋으며, 오마치의 힘찬 개성을 느끼게 하면서도 놀라울 만큼 가벼운 뒷맛으로 완성되어 있습니다.

톡 터지는 듯한 상쾌함을 확인해 보시기 바랍니다.

15% 청주 보통주 菩提酛 貴醸酒 단맛 냉주
일반적인 귀양주(貴醸酒)는 단맛이 있는 디저트 술 타입이지만, 고젠슈답게 보다이모토
의 풍미와 산미를 더해 새콤달콤한 타입(효모의 맛에 가까운)으로 완성했습니다.

等外雄町50生 단맛 냉주
청포도를 떠올리게 하는 상쾌한 향과 오마치쌀 특유의 풍부하고 부드러운 맛이 특징입니
다. 삼킨 뒤에도 이어지는 오마치쌀의 여운과 코로 빠져나가는 달콤한 향을 즐겨 주세요.

16% 청주 보통주 クラシックス生
드라
이 냉주

효모에서 유래한 상쾌한 사과산과 유산에서 유래한 중층적인 감칠맛이 어우러져, 기분 좋은 과일 풍
미의 여운이 이어집니다. 한 입 마시면 중독되는 듯한 귀여운 새콤달콤함을 즐겨 주세요.

9% 리큐르 리큐르 ゆず酒 단맛 냉주
오카야마현 북부 구메군 구메난초에서 자란 고급 유자 과즙과 오카야마현산 오마치쌀을 사용하고, 천
연 유산균을 활용한 ‘보다이모토’ 방식으로 빚은 일본주를 블렌딩했습니다. 보존료, 착색료 등 첨가물
은 일절 사용하지 않은 자연스럽고 부드러운 맛입니다.

1859
중간
맛 냉주

1859라는 숫자는 주조미 오마치의 역사가 시작된 1895년에 유래합니다. 오마치와
보다이모토입니다. 은은하게 과일 향이 나는 풍미와 품위 있는 산미가 뒷맛을 깔끔하게
해줍니다.

13% 청주 준마이슈 菩提酛にごり酒ライト 단맛 냉주

阿
知
ま
ち
広
場

カ 御前酒辻本店
5/23・24

15% 청주 준마이슈

16% 청주 보통주

16% 청주 준마이 다이긴조

제2회 「지자케로 건배! 오카야마 지자케 낮술 대시음회」 참가 양조장 출품 목록
※출품되는 주류는 당일 사정에 따라 변경될 수 있습니다.

회장 부스 분류 종류 상품명
단맛/
매운

PR 코멘트

모모타로 전설과 관련된 지역에서 빚어진 술입니다. 일본식·양식·중식 등 다양한
요리에 어울리는 긴조주입니다.

10% 리큐르 리큐르 二面　梅酒 단맛 냉주
일본주에 청매를 담가 숙성한 매실주입니다. 매실 향과 상쾌한 산미가 특징인 매
실주입니다.

16% 청주 긴조 鬼ノ城　吟醸
드라
이 냉주

중간
맛 냉주

모로미에 비젠야키를 매달아 넣어 발효시킨 순미주입니다. 고기 요리나 초콜릿,
드라이프루트와 잘 어울립니다.

15% 청주 준마이슈 鬼ノ城　純米
드라
이 냉주

모모타로 전설과 관련된 지역에서 빚어진 술입니다. 단순하게 쌀의 감칠맛을 즐
길 수 있는 순미주로, 생선 요리와 잘 어울립니다.

드라
이 냉주

모모타로 전설의 유서 깊은 지역에서 빚어진 술입니다. 화사한 과일 향과 맛의 균
형이 뛰어난 순미긴조입니다.

17% 청주 준마이 다이긴조 二面　純米大吟醸
중간
맛 냉주

옛 오카야마의 정취를 느낄 수 있는 토속 스타일의 순미대음양입니다. 화사한 과
일 향과 품격 있는 맛이 특징인 술입니다.

オ 板野酒造本店
5/23・24

15% 청주 준마이 긴조 鬼ノ城　純米吟醸

15% 청주 준마이슈 二面　雄町米つるし
備前焼純米

모리타 주조를 대표하는 아라바시리 시리즈의 첫째입니다. 고식 후네시보리의
결과로, 올해는 열대과일을 떠올리게 하는 향이 높고 맛도 매우 맛있게 완성되었
습니다!

9% 리큐르 리큐르 純米酒+搾り柚子 단맛 냉주
고치현산 생 신선한 유자 과즙과 감칠맛이 풍부한 순미주를 절묘한 균형으로 완
성했습니다.

17% 청주 혼조조 荒走り
드라
이 냉주

森田の白
드라
이 냉주

후네시보리 방식으로 자연스럽게 떨어지는 오리를 거칠게 걸러낸 술입니다. 독
특한 질감과 은은한 발포감에 단맛과 감칠맛이 더해져, 애주가들도 감탄할 만한
완성도를 자랑합니다.
이름 그대로 초매운 아라바시리입니다. 일본주도 +20! 하지만 겁먹지 마십시오.
첫 모금은 역시 매우 맵지만, 두 번째 모금부터는 향과 단맛, 감칠맛이 다층적으
로 밀려옵니다.

17% 청주 준마이슈 純米生一本荒走り
드라
이 냉주

농후한 맛과 풍부한 향은 다른 것과 비교할 수 없습니다. 마실 때 안주는 필요 없
습니다. 그저 잔을 기울이기만 하면 됩니다…

17% 청주 혼조조 激辛荒走り
드라
이 냉주

純米大吟醸荒走り
君鶴

17% 청주 다이긴조 森田大吟醸プレミアム

단맛 냉주
만반의 준비를 하고 발표한 아카이와 오마치 순미대음양 아라바시리입니다. 창
업 당시와 인연이 있는 게이샤 ‘키미즈루’를 떠올리며, 향은 품위 있게 퍼지고 부
드럽고 상냥한 맛입니다.

16% 청주 준마이 다이긴조
純米大吟醸一回火入

君鶴
단맛 상온

순미대음양을 1회 화입한 술입니다. 차분한 향과 산미, 단맛이 조화를 이루어 맛
에 두께감이 더해졌습니다. 이것도 아주 좋습니다.

단맛 냉주
현산 야마다니시키 35%로 빚은 대음양 아라바시리입니다. 생산량도 극히 적지
만, 화려한 향과 맛은 바로 프리미엄입니다. 이 기회에 꼭 시음해 보시기 바랍니
다.

エ 森田酒造
5/23・24

16% 청주 준마이 다이긴조

18% 청주 혼조조



720 ml

¥5,000

720 ml

¥1,800

720 ml

¥2,300

720 ml

¥1,180

720ml

¥3,819

720ml

¥1,682

720ml

¥1,455

300ml

¥1,091

720ml

¥1,682

720ml

¥1,364

720ml

¥1,455

300ml

¥1,500

720ml

¥3,000

720ml

¥15,000

720ml

¥2,200

※20세 미만은 시음 및 주류 구매가 불가합니다.

※음주 운전은 절대 금지입니다.

阿
 
知
 
2
 
丁
 
目
 
広
 
場

岡山地酒昼飲み会支援プロジェクト実行委員会

라멘, 닭 가라아게, 꼬치구이, 시샤모 구이, 다시마키입니다.
阿
知
２
丁
目
広
場

7 JA全農おかやま
비세이 만텐 돼지 꼬치구이, 비세이 만텐 돼지 프랑크푸르트, 구운 아스파라거스, 야키토리입니다.

8 JA全農おかやま

9
JA全農おかやま
（ひろし食堂） 호르몬 우동, 소 힘줄 조림, 돈페이야키입니다.

다쿠앙, 베타라즈케, 오이 누카즈케, 매실장아찌

阿
知
ま
ち
広
場

キ 冨來屋本舗 구라시키 혼마치 타카키비 단고 (구운 간장, 미타라시, 콩가루)

ク 笑衛門 장인이 직접 구워낸 국산 닭다리살 야키토리와。

ケ JA全農おかやま
(ハレまち酒場我流たつみ)

阿
知
ス
ペ
ー

ス
広
場

G 倉敷国際ホテル

5/23・24

가벼운 취기 세트(삼치, 닭고기, 달걀, 아사즈케, 풋콩, 치쿠와 모둠)와 숲속 닭의 매콤 토마토 조림입니다.

H
高梁川

プレゼンター
가라아게 등 튀김 메뉴

I
立ち飲み処
カケハシ

제2회 「지자케로 건배! 오카야마 지자케 낮술 대시음회」 참가 음식점 출품 목록
※출품되는 안주 및 디저트는 당일 변경될 수 있습니다.

회장 부스 점포명 출점일 안주 & 디저트 메뉴

오카야마현산 오마치쌀을 15%까지 정미해 완성한 최고급 술입니다. 2025년 주류
컴페티션 프리미엄 부문 1위 수상작입니다.

15% 청주 준마이 긴조
極聖　純米吟醸

愛山
드라
이 냉주

오마치쌀과 야마다니시키 계통의 희소미 ‘아이야마’를 사용한 순미긴조입니다.
부드러운 입맛과 깔끔한 끝맛이 절묘하게 어우러진 술입니다.

15% 청주 준마이 다이긴조
極聖　純米大吟醸

天下至聖
중간
맛 냉주

35년간 숙성시킨 비장의 고주입니다. 사오싱주를 연상시키는 깊고 복합적인
풍미가 특징인 술입니다.

6 宮下酒造
5/23・24

15% 청주 준마이 다이긴조
極聖　純米大吟醸

雄町50％
단맛 냉주

오카야마 특산 오마치쌀을 50%까지 정미해 만든 술로, 화사한 과일 향과 은은한
단맛, 깊은 감칠맛이 특징입니다.

18% 청주 혼조조 古酒 단맛 상온

아케보노쌀 100% 사용. 입맛이 가볍고 약간 드라이한 술입니다. 차게부터 뜨거운
데운 술까지 즐길 수 있습니다.

18% 청주 원주 有漢 단맛 냉주
은은한 단맛과 깊은 감칠맛이 조화를 이루는 풍부한 스타일의 술입니다. 차게 해
서 또는 온더락으로 즐기시기 좋습니다.

15% 청주 혼조조 備中松山城
드라
이 상온

향과 맛을 직접적으로 느낄 수 있는 대음양의 생 니고리주입니다.

15% 청주 준마이 긴조 風
중간
맛 냉주

오카야마의 오마치쌀 100% 사용. 정미비율 55%. 오마치쌀의 감칠맛이 바람처럼
퍼지는 술입니다.

16% 청주 다이긴조 大吟醸にごり酒
중간
맛 냉주

청주 원주 有漢にごり酒 단맛 냉주
쌀의 깊은 감칠맛을 느낄 수 있는 생원주, 우칸의 니고리주입니다. 달콤한 스타일
로, 이것 하나만으로도 충분한 만족감을 주는 술입니다.

15% 청주 준마이 긴조 Lily（リリー）
중간
맛 냉주

16%-17% 청주 준마이 긴조
喜平　純米吟醸

木桶仕込
드라
이 냉주

장기 저온 발효로 빚음으로써 순미주로서 한층 더 감칠맛을 끌어냈습니다. 쌀 본
연의 향과 맛을 즐기실 수 있습니다.

5 芳烈酒造
5/23・24

16% 청주 준마이 다이긴조 櫻芳烈
중간
맛 냉주

야마다니시키 100% 사용. 정미비율 40%. 부드러운 향과 쌀의 감칠맛을 느낄 수
있는 술입니다. 차게 해서 드세요.

15％-16％ 청주 준마이슈 喜平　特別純米酒
드라
이 상온

오카야마산 오마치쌀 100%를 사용해 55%까지 정미한 생주입니다. 기분 좋은 향
과 감칠맛, 산미의 균형이 잘 잡힌 술입니다.

18%

4 平喜酒造
5/23・24

16%-17% 청주 다이긴조 超特撰 喜平 大吟醸
드라
이 냉주

최고급 주조용 쌀인 야마다니시키를 35%까지 정미하고, 헤이키주조의 양조 기술
을 집약해 빚어낸 일품입니다. 화려한 향과 깔끔한 목넘김을 즐겨보세요.
오카야마현산 오마치쌀을 전통 방식의 나무 통(목통)으로 담가 빚은 순미긴조입
니다. 부드러운 입맛과 깔끔한 뒷맛을 즐겨 주세요.

16%-17% 청주 준마이 다이긴조
喜平　純米大吟醸

雄町の雫
중간
맛 냉주

카야마현산 오마치쌀을 사용한 순미대음양입니다. 과일 향과 담백한 입맛이 특
징입니다.

募は本部（阿知スペース広場）にお越し）・応募は本部（阿知スペース広場）に
お越しください。

설문조사에참여부탁드립니다.

「제2회지역사케로건배! 오카야마지역사케

낮술대시음회」에방문해주셔서감사합니다.

행사에대한여러분의소감을들려주세요. 

오른쪽의 QR 코드를통해설문조사에참여해

주시면감사하겠습니다.

3곳의행사장을돌며오카야마지역사케당첨에

도전해보세요！

＜참여규칙＞

・유료시음또는주류구매시, 각부스에서스탬프를찍어드립니다. 

(음식점에서는스탬프가제공되지않습니다.)

・응모를위해서는각행사장에서 2곳이상의스탬프를받아야합니다.

・스탬프는나중에소급하여찍어드릴수없습니다. 반드시구매시에요청해

주십시오.

・스탬프를모두모으신후, 본부(안내데스크)로오셔서응모해주십시오.


